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La marque GRTA

La labellisation GRTA des restaurants
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GRTA DE 2004 A . N
AUJOURD'HUI

Dates clés

--------------_----------------------

Création de la marque

|
|
Entrée en vigueur de la loi sur la 1°" contrat de Rrestations de Animations de :
promotion de I'agriculture . I'OPAGE Sensibilisation 1
LpromAgr M2 05 Elar%issement de la promotion a GRTA I
'ensemble des produits
agricoles de Geneéve (vins et I
autres) :
|
|
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La marque GRTA s'affiche Controles ADN

avec regio.garantie de Ia viande bovine Labellisation
GRTA

des restaurants

20 ans de la marque Z - - -
Evolution de la directive
restauration GRTA




GRTA : EXIGENCES DE LA MARQUE

"\ Production et transformation dans le
1 périmeétre défini

I Production intégrée (PER ) ou
_/ Agriculture bio

Interdiction d'OGM

A Respect des conventions collectives de travail
! (CCT) ou équivalent — attestation OCIRT

B/ i GENEVE REGION- \
e

TERRE AVENIR

H —— @ """" =, Origine des matiéres premiéres tracée
Tragabilité ) Produits transformés : mini 90 % de GRTA




GRTA dans les politiques publiques

GENEXE /| sikin
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2017- STRATEGIE
ECONOMIQUE
CANTONALE

"Promouvoir la production
locale, notamment a travers
de GRTA"

PLAN D'ACTION DD
2019-2023

EPA — Objectifs du
Conseil d'Etat en
matiére de
développement durable
: Augmenter la
consommation de
produits GRTA (Indice)

STRATEGIE
BIODIVERISTE
2030

Encourage des
pratiques agricoles
durables et la
valorisation de produits

Stratégio Biodiversité Genéve 2030
(SBG-2030)

£ /L
regiosgarantie
» 3 > 4 —p 5
PLAN CLIMAT CANTONAL 2026 : LOI POUR UNE
2030 ALIMENTATION DURABLE
ET SOLIDAIRE
Promotion d'une
allmentatlor? bas "Le canton encourage une
, Ca.rpor,]e’ Saln.e et agriculture diversifiée,
équilibrée, pratiques respectueuse de
agricoles durables I'environnement et de
proximité"
Eﬁ%ghmfg)so . 3 PROJET DE LOI

PLAN CANTONAL
PROMOTION SANTE

g0
280

PARTIE 1:0
PARTIE 1

Promotion d'une
alimentation saine et
W= locale.

Plan
cantonal
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GRTA EN 2026

Chiffres clés

1500 produits (14 filieres) Chiffre d'affaires
dont 700 produits " annuel
transformeés =42 M CHF
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GRTA EN 2026

Des contréles de conformité pour le maintien de la crédibilité
de la marque

Organismes de contrdles

» Tracabilité - OIC, PROVIANDE
» Conditions sociales > OCIRT
» Respect des PER - AGRIPIGE
» Etiquetage, hygiene > SCAV

Fréquence des contrdles de certification

* Produits transformés : 2 ans
e Produits bruts : 4 ans

Nombre de contréles annuels

» Environ 130 contrdles de tracgabilité

« 1 campagne de contréles inopinés sur une filiere

» Analyse ADN de tous les bovins GRTA

« 1 campagne sur les résidus de pesticides par le SCAV
» Conditions sociales contrélées par I'OCIRT
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GRTA EN 2026
Chiffres clés : profils des utilisateurs GRTA

@ 7 horticulteurs, pépiniéristes

M 20 aplculteurs / 3 pécheurs

J‘m 20 distributeurs

(détaillants, épiceries, grossistes...

% 33 transformateurs
(boulangers, bouchers, brasseurs..

1
e

— 280 agriculteurs
( soit env. 80 %)
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GRTA EN 2026

Chiffres clés : profil des restaurants (527 labellisés)

7% restaurants —
commermaux

40% restaurants
scolaires, creches,
établissements
secondaires,
universités

1‘ =

Q“ 10% ONG
- 13% ‘
— i restaurants

== d'entreprises

30% hépitaux,
] ews
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DIRECTIVE RESTAURATION regio-garante

Principales exigences :

1. S'inscrire auprés de I'OCAN;

2. Proposer au minimum 3 (2 produits si menu unique) par jour. Les produits GRTA
sont clairement identifiés sur le menu/buffet ;

3. Annoncer au minimum deux fois par année ses achats en produits GRTA
- contrdle des fournisseurs et observation du marché ;

4. Effectuer une communication annuelle sur la marque GRTA auprés des
usagers (flyers ou auprés des parents lors des inscriptions) ;

5. Informer le personnel de cuisine sur la démarche de labellisation ;

6. Collaborer au controle réalisé lors des inspections de routine par le SCAV, il
porte sur : le menu du jour, identification des produits sur le menu et vérification

des bulletins de livraisons / factures des produits correspondants ¥~ mention
"GRTA".

7. Trietrecyclage des déchets.
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DIRECTIVE RESTAURATION regio-garante

1) Les restaurants collectifs doivent fournir une offre reguliére : 3
produits GRTA dans I'offre journaliere.

2) En cas de menu unique, l'offre GRTA est comptabilisée
mensuellement, et non quotidiennement, sous forme d'une
consommation minimale de 30 % de produits GRTA, calculée
sur la base de l'indice, et trois catégories différentes doivent étre

respecteées.

Les catégories de produits sont les suivantes :
1) Fruits et légumes ;
2) Féculents ;
3) Protéines animales et/ou végétales ;
4) Produits laitiers.
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Controles
OIC ou SCAV
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Informations

—

Marchandises
via plateforme
ou non
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Organisme

intercantonal de mc

certification (OIC)

{x
v

Compilation des
approvisionnements par
fournisseurs,

Office cantonal de
I'agriculture et de
la nature

Producteur agricole
-Maraicher
-Arboriculteur
-Agriculteur

]

Transformateur
-Boucher
-Boulanger
-Pates

¥

Distributeur
-Primeurs
-Vente au détail
-Distributeurs

I
Annonces approvisionnement
www.restaurationcollective.ch

,,,,,,,

_____ PLATEFORME

. GRTA :

"""""

(min. 2 mois)
-Fournisseurs LI

-Qualités i
-Tragabilité. .. o/

— - - *ﬂi.“ _:3

Restaurants scolaires,

Hépitaux, Traiteurs,
EMS, entr. Privées...

ﬂk

Service de la
consommation
(SCAV)


http://www.restaurationcollective.ch/

Le site dédié a la restauration collective
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La saisie des achats coteé cuisinier

Gm! TERRE
AVENIR

-2 ol Geneéve Région Terre Avenir
)/ CroRuomy fcof

Date de livraison Mention GRTA
Mention GRTA au moment de Ia livraison, /a mention
"GRTA" figure sur le bulletin de livraison et/ou la facture.
® oui O non
Fournisseur

Evaluation
v A g;”smt PIUtSt  Touta fait
du tout satisfait satisfait  satisfait
Livraison O O ® O
Conditionnement O (@) ® (@)
. Fraicheur O O ® 0]
Produit @ bt ¢
5 O O @ O
taper lettre du produit ] Produit Bio qualité/prix
o2 o : Remarques
Quantité Unité Poids total

v | |non modifiable

Prix/Unité (HT)

g
+

Exporter la liste d’approvisionnement pour I'année : Afficher la liste d'approvisionnement pour :

2024 v Mois : | Octobre v Année : 2024 v

Liste des approvisionnements

Catégorie = i : R = = Critére -
: - - Prix/unité Mention | Critére - Critére - Critére - - -
Fournisseurs de Produits Quantite : e B Rapport |Etablissement| Remarques

JJ/IMM/AAAA - Page 16
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Les informations coté administrateur

Approvisionnements Produits Labellisés Foumnisseurs Administrateurs Ambassadeurs Restaurants Visiteurs Visites Utilisateur : egu (Déconnexion)

T
AVENIR

e Bilan des approvisionnements
7/ Crouomy focol

Date de début
Date de fin

Pour exporter toutes les données, ne pas saisir de date

Etablissement

Nom de 'établissement X

Catégorie de produits
Tous

Produit maraicher

Féculent

Produit camé

Produit laitier

Protéine

Remarques
Filtrer les remarques

Exporter la liste | Rafraichir la liste

Si une erreur s'affiche dans le fichier d'exportation

cela veut dire qu'il exporte beaucoup trop de données, il faut donc
réduire l'intervalie (200 données maximum).

(Voir le tutoriel pour exporter 1a totalité des données : Tutorel pdf)

Résultats 1 a 20 sur 308120

Liste des approvisionnements
Catégorie
Date umisseurs de Quantité Pﬂmllllrl)“(e Mé;l]{:n
produits
3.2

Epicerie

Boisson non alcoolisée
Boisson alcoolisée
Fleur

sooon
<I<]<]<

3 Critére
ritére - itére - Critére - <
Rapport |Etablissement| Remarques
aison| conditionnemont| neichew! qualité/prix --

LE CERCLE

30.102024{LPeR  (Produil 1Baslc.  lnon(s Bottes 0.135kg oui DU RHONE -
S FER

LE CERCLE

30102024 2Pl - Produll . Anethbrut non 5 Bottes 32 0.225kg oui DU RHONE -
5 Z FER

i el LA Poil Produit  Persi plat = el o LE CERCLE
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Nom
Adresse

: AU COMPTOIR DES BONNES CHOSES
:  Ch. Pont-du-Centenaire 109 - 1228 Plan...

Chef de cuisine : Jean Dupuis

E-mail

:  dupuis@gmail.com

L'indice GRTA

Nb repas mensuel
Catégorie de clients
Nombre de jours ouvrés X
Nb produits min. proposés par jour :

: 400
: Adultes
: 340

3

CEMYEA e
|

Ce restaurant s'est inscrit dans une démarche de valorisation de
produits locaux et s'est engagé a proposer dans son offre joumaliére des
produit certifiés GENEVE REGION - TERRE AVENIR (GRTA).

Lindice GRTA de votre restaurant pour octobre

'®

‘L’l'ndice gmﬂ permet de mesurer la quantité de marchandises certifiées

consommées au sein du restaurant, par catégorie de produit (-

ents, fruits et

légumes, produits camés, produits laifiers), par rapport a une consommation
potentielle totale basée sur les normes de Fourchette verte.

Cette démarche volontaire répond au souhait
acces aux produits locaux. Elle sinscrit égall

Kprimé par le cor d'avoir
dans une né ité d'agir selon les

du dével durahbl

P

Consommer des produits AGRTA_ c'est soutenir I'économie locale et générer une

fication de la prod 1 le ré

Direction générale de I'agriculture -

Chemin du Pont-du-Centenaire 109

1228 Plan-les-Ouates

100
a0
60
q0

Indice GRTA - juillet
EMS 1€8 MOUTIES

Féculents 55 (n=66) Fruib ol Wgumes 30 (n=15)  Protéines 0 (n=0)  Produils lailiers 156 (n=]Froduils d épicerie 0 (n=0)
Indice GRTA annuel moyen par calégorie

100

80

60

40 |

2
20
20
6
— | g
Téculents (n=15314) TFruils et tégumes (n=12126) Protéines (n=359) Produits lailiers (n=2496)  Produits d'épicerie (n=55)
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Carte interactive

GENEVE REGION - GASTRONOMIE & CARTE DU TERROIR &
TERRE AVENIR VENTE DIRECTE TOURISME AGENDA DU TERROIR NATURE PLUS v
%/ gl T forsd &8
RESTAURANT DE RICHEMONT BELLEVUE k0 s9%6m Krm A
v CET
Adresse Chemin de la Chénaie 50 Crozet
1293 Bellevue
Ornex
La Tatte D35)

S'y rendre
'

Indice GRTA Octobre 2025 Saint-Genis-Poullly
Tholry & % 9 9
4 N 4
_ s )
a® 40! T o
oire g’ 509m v
R (- T\ 4

// o
onville o
L) / Q¢
o 22\ \ Y I
> R0
e Vernle¢
9 Y
4

ﬂ - 0 %
¢
035 s
Challex e
‘519m -
ga ;

Ll
’
7

Type De Cuisine CUISINE
DE PRODUCTION
Le rpoullr;
uiliere 1 ¢
1
/
’/ : \\\d c‘n‘a “S
" o s
Indice GRTA Lindice GRTA permet de mesurer la quantité de marchandises & Royge 8 o o
vpwio, . 5 . ‘ / :— - -\ u
certifiées consommees au sein du restaurant, par catégorie de /‘ :g B 4 § ’
4 S A
produit( feculents, fruits et légumes, protéines animales et/ou i ale g R gl e ,\/‘ B CITE 7
\ =<
i V. "",l/ Reignier-Es(

@ végétales, produits laitiers, produits d'épicerie), par rapport a une
JJ/MM/AAAA - Page 19



Carte interactive

GENEVE REGION - GASTRONOMIE &
TERRE AVENIR VENTE DIRECTE R AGENDA DU TERROIR

i
\
-
~
TN

-

RESTAURANT SCOLAIRE DE L'ECOLE DES GENETS

Adresse Chemin de Sous-Bois 1-3 N

1202 Geneve b
\\
S'y rendre Ferney-VoItaere v 9
{
. ‘ “

Indice GRTA Juin 2025 Gran(?
~ (P
2 o n Chér

%
\
/
7
’
S
<
~
EN
N
N

dg - v
o

.-
= Ville-

v
-
, Annemas:
L

QD
Yo
%

Type De Cuisine e CUISINE
SATELLITE Plan-les-Ouates 3 . 3
] A .
Cuisine de production g g= g
P ‘ ' 3 b v / -
KIDELIS SA - MENUS "CRECHES ET ECOLES" S 0 5 e o
\ & i ~ [p4tal
S boeEay o 27
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Carte SITG

Fichier Thémes w Outils w Recherche
= Données

@& v Promotion agricole =
0 v Restaurants GRTA (couche filtrée)

%* Production

0 > Foumisseurs
Q 9 Relations
@ Plan couleurs pastels

) Plan couleurs

(O > EVE LA JONCTION

)

> RESTAURANT SCOLAIRE DES

PLANTAPORRETS
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La Plateforme GRTA

v Plus de 60 entreprises inscrites
v" Entre 400 et 800 produits disponibles
v en temps réel selon les saisons

>

DISPONIBLE ACTUELLEMENT

e/714

Produits labellisés

Consulter la disponibilité des
produits en temps réel

JUJ/IMM/AAAA - Page 22



L'utilisation en tant que cuisinier / acheteur

N

e

[ Q| [-Tos- | B+ Anusire des fournisseurs

Recherche de

produits
disponibles

Idées produits
et recettes ———

Agenda GRTA

N

Actualité GRTA

Recherche de
produits par
fournisseur

REPUBLIQUE
ET CANTON
DE GENEVE
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L'utilisation en tant que cuisinier / acheteur

LAIT UHT ENTIER
L - A L]
o Choisissez vos critéres e 3 EnVOI d une
F0\
Lpeers ~Voir les ingrédients per fournisseur 1
Vot e demande de devis
DLC production ?;ii;:sr;;f‘ljuurs selon disponibilite \
DLC commerciale 548 jours - 30 jours selon disponibilité \
fournisseur

o Sélectionnez la disponibilité souhaitée

/4 0 [ Disponibilité 2014 Dispanibilits 2015 o Veérifier la sélection e Trouver des fournisseurs e Demander un devis
1. Sélection d'un J

Janvier Février

. Mars Avril Mai
produit et de la NDEDn 0O CDeEnn 520 1]z VOTRE DEVIS
semaine souhaitée \ o - orae Aot
25 24 125 25 2720 [o9 0 51 [l s 50 e 575 55 oo s 22 5]

\ Novembre Décembre Concernant les produits:
EE EEE 2 LaitUHTentier
Informations et images non contractuelies ,% : e G ine42 Quantité souhaitse :

+ Ajouter le produit a votre devis 1

Envoyer une copie du récapitulatif

Précisez des adh ils en k par une virgule.
e Veérifier la sélection eTrouverdesfournisseurs a Demander un devis s
Bonjour,
iterais obtenir un devi nant i i ci-dessus.
2 ChOiX de 4 fournisseurs foumissentvotre Tout cocher: D Meilleures salutations,
.

fournisseurs N

VIVADIS Q I 171 (O oeranderundevis

CASE POSTALE 1055

GENEVE 261211

Envoyer la demande de devis

Tel:0228348238
www.lrgg.ch
ET CANTON o hmaresn

DE GENEVE
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L'utilisation en tant que fournisseur

TERRE | Agenda | Directi

Gestion des Réception de

demandes de devis

produits

N

N

ACTUALITES Tostestesacusiets 4 AGENDA erw

27 novembre 2014

GRTA féte ses 10 ans!

Centre Horticole de Lullier

Caves Ouvertes 2015
Grand Genéve

Actualité GRTA

Agenda GRTA

—

N\

12/09/2014
Genéve nommée meilleure destination touristique

ise des prix du World Travel Tour qui 3Athénes,

loisirs. Une premiére pour une ville ...

LES FONDATEURS
]| 4 RS
] LRG {348
REPUBLIQUE | Py B o
ET CANTON it e
DE GENEVE

01/06/2026 - Page 25



En conclusion

1. demandes émises par les cuisiniers / acheteurs

2. la production connait les besoins

3. adaptation de la production

WP REPUBLIQUE
ET CANTON
DE GENEVE
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Statistiques GRTA dans les restaurants de la ville de
Geneve en 2025

100
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70
60
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o
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o

10

Indice moyen par établissement 2025

mFruits et légumes  mProtéines ®Produits laitiers  ®Produits d'épicerie

TERRE
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GENEVE
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Statistiques GRTA dans les restaurants de la ville de G.'Ey“_"’v"igﬁ".‘“"‘

Geneve en 2025 — quelques exemples

80
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0

80
70
60
50
40
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20
10

Féculents

Féculents

Cropettes

Fruits et
légumes

Paquis

Fruits et
légumes

Protéines

Protéines

GRTA = GRTA Bio

Produits
laitiers

Produits
d'épicerie

GRTA = GRTA Bio

Produits
laitiers

Produits
d'épicerie

50

40

30

20

10

70
60
50
40
30
20
10

 Z

regioegarantie

Satigny Meyrin GRTA = GRTA Bio

Féculents Fruits et Protéines Produits Produits
légumes laitiers  d'épicerie

Europe GRTA = GRTA Bio

Féculents Fruitset Protéines Produits Produits
[égumes laitiers  d'épicerie
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Statistiques GRTA dans les 527 restaurants en 2025  pelts

LE BILAN E

regioegarantie

Indice GRTH annuel moyen par catégorie - 2025

100

52

, 39
31
20- . ;
| ;
0 I

Téculents (n=18270)  Truits et légumes (n=17339) Proléines (n=1882) Produits laitiers (n=3869)  Produits d'épicerie (n=85)




GENEVE /) reree

Les points forts —
2
» Les cuisines scolaires et les creches ont des trés bons indices GRTA regio-garantie

 Animations dans les restaurants - communication annuelle.
« Certains grossistes ont élargi leur gamme de produits GRTA.

» Concours Cook'n'Pro aux Automnales avec un prix "restauration collective
GRTA" - chef trés touché par le prix et valorisé par son entreprise.

» Indice GRTA qui valorise le travail des cuisiniers auprés des mandants.
« Deux mois de saisies par établissements (collecte de données).

« Une cérémonie annuelle de remise des nouveaux certificats avec une invitation
a tous les établissements labellisés est organisée chez un producteur du canton
avec une visite du domaine. Les établissements qui ont obtenu les meilleurs
indic);es GRTA recoivent une distinction (bon du terroir, calendrier de l'avent,
etfc.).

« Collaboration avec le SCAV pour le contréle des restaurants (identification des
tromperies)
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regioegarantie

« Mois aléatoires pour la saisie des approvisionnements -> beaucoup de
relances.

Les pistes d'amélioration

* Les restaurateurs ne peuvent pas toujours choisir leurs fournisseurs - contrats
annualisés par le groupe de restauration.

« L'année 2025 a été marquée par un grand nombre de changements au sein des
établissements labellisés; non seulement au niveau des gérants et chefs de
cuisine mais également des changements d'entreprises de restauration
(ré-affiliation de cuisines satellites).

« Fournisseurs qui ne jouent pas le jeu = ping-pong entre les cuisiniers et les
grossistes.

 Les primeurs prétendent avoir des difficultés a s'approvisionner en produits
maraichers GRTA (prix et quantités).
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-« Formation des cuisiniers : changement de personnel et de prestataires re9'e-oxae
—> assurer la continuité

Les principaux enjeux

« Disponibilité de certains produits (viande)

« Catégories de produits : consommation hétérogéne selon les produits
(indices)

« Tres peu d'acteurs / grossistes : difficulté d'approvisionnement des
collectivités dans le cas de la perte de la certification GRTA.

« Etude statistique sur la consommation de produits GRTA dans la
restauration - en cours



regio-garantie

Merci pour votre attention
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