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Objectifs

2030: -60%

2050: -90% 

(neutralité 

carbone)

Fiche 3.1 - Promouvoir et soutenir une alimentation bas carbone, saine et 

équilibrée

✓ Diminuer la consommation de produits carnés en veillant au respect de 

l’équilibre alimentaire

✓ Réduire le gaspillage alimentaire

✓ Privilégier les produits locaux de saison

✓ Eviter tous les transports en avion des denrées alimentaires

✓ Maîtriser la consommation de denrées d’agrément (café, chocolat, alcool)

✓ Privilégier l’eau du robinet

Motion 2315 

(2018)

Pour lutter contre le gaspillage alimentaire dans les restaurants et la cafétéria scolaires

Motion 2523 

(2019)

Pour le lancement d’un plan d’action contre le gaspillage alimentaire 

invite le Conseil d’Etat à organiser des assises cantonales sur le gaspillage alimentaire qui débouchent sur un plan d’action

Axes et mesures du plan national

Première phase: 2022-2025

2030: - 50% de 

pertes alimentaires 

en Suisse (2017)
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Groupe 

d'accompagnement

Ateliers de lutte contre le gaspillage alimentaire / 14 juin 2022  

Ateliers de lutte contre 

la gaspillage alimentaire

1ère partie élaboration 

du Plan d'action cantonal

Experts ou  participants

Concept

Coordination SCDD

Sélection des mesures 

prioritaires à traiter

2ème partie élaboration 

du Plan d'action cantonal

Ménages

Restauration 

collective

Agriculture

Transformation

Commerce

?
Prochaines étapes

Plan d'action 

cantonal

Axes et mesures du plan national

Soutien

Sélection

1 2
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Qui jette le plus ? … Les ménages !

Impact environnemental dû aux pertes 

alimentaires évitables en Suisse
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20 % Déchets alimentaires non-

comestibles→ INEVITABLES

épluchures, os, peau, trognon 

80% Gaspillage alimentaire 

comestibles jetés → EVITABLES

18%

de notre poubelle GE 

Déchets de cuisine ? … Evitable ou Inévitable ?
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Qu'est ce qu'on gaspille le plus ? (denrées achetées)
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4 scénarios de réduction de l’impact environnemental
Changement Climatique 

(kg CO2-eq)
Qualité de l'air

(nombre de cas))

Qualtié des sols 

(eutrophication N-mol eq)

Qualtié de l'eau 

(ecotoxicité CTUe)

Meilleur scénario

1. Gaspillage zéro

2. Tri Tout dans la 

poubelle verte



24/05/2022

Recommandations Gaspillage zéro
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Projet pilote de suivi des émissions carbone dans la restauration collective
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Information et sensibilisation

Campagne et distribution  

P'tite poubelle verte - SIC

Capsules vidéo : halte au gaspillage !

www.energie.environnement.chhttp://www.meschoixenvironnement.ch/ OCEV-KVU Vidéo : cuisiner les restes avec un grand chef SIC

Divers infos: alimentation.ge.ch SIC

Campagne de communication: www.savefood.ch SCDD Cuisiner malin

https://youtu.be/lbUVM7EqP6Q
http://www.energie.environnement.ch/
http://www.meschoixenvironnement.ch/
https://vod.infomaniak.com/redirect/directiongnraledessystmes_1_vod/alimentation-47581/mp4-12/capsuleetat03_3.mp4
http://www.alimentation.ge.ch/
http://www.savefood.ch/
https://www.ge.ch/marchez-mangez-malin/cuisiner-malin
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Formations pour les professionnels, les enfants et les citoyens 

Formation des cafetiers-restaurateurs EPA : 

baisser le gaspillage et augmenter la collecte des 

lavures GESDEC+SIG

Animation écoles Secondaire Animuse

GESDEC : la vraie vie de nos déchets

Atelier gaspillage MA-Terre – OCAN

https://ma-terre.ch/

Cours de cuisine dans le cadre du prix développement durable

https://edu.ge.ch/site/edd/ateliers-secondaire-i-ii-vraie-vie-de-nos-dechets-dechets-changeons-agissons/
https://ma-terre.ch/
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Merci pour votre attention


